
 

Herzlich Willkommen 
im Landgasthof Gilsbach

Unsere Öffnungszeiten:

Täglich von 14.30 – 22.00 Uhr
Dienstags & Mittwochs geschlossen

Mittwochs servieren wir 
für die Hotelgäste ein Überraschungsmenü,

mit Vorbestellung können Sie gerne daran teil nehmen. 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Küchenzeiten:

Täglich 8.30 Uhr bis 10.30 Uhr 
Frühstücksbuffet, auch am Ruhetag

(mit Voranmeldung zum Preis von 18.50 €)

14.30 bis 17.30 Uhr „Kaffee- & Kuchenkarte“

17.30 bis 21.00 Uhr „Abendkarte“
(letzte Bestellung um 20.15 Uhr)

bitte mit Tischreservierung

Telefon:  (+49) 02758 / 98420



Unsere Aperitif Empfehlung
Aperitivo Rosato noch leckerer als Aperol Spritz 6.90
statt Prosecco mit Tonic Water 5.20

Amérie Aperitif mit Beeren, Sekt und Selters 6.90

Lillet Wild Berry  oder  Prosecco 5.20 / 6.90
Hugo Spezial ~ Holundersirup / Prosecco / Roséwein 7.50

Miley´s  – Winterberger Himbeer-Gin-Likör 3.50
Miley´s  – Winterberger Pfirsich-Likör 3.50
mit Tonic (fruchtig & herb) 5.20
mit Wild Berry (fruchtig & süß) 5.20
mit Prosecco (fruchtig & spritzig) 6.90

Sandemann Amontillado Sherry Medium Dry 3.90
Noilly Prat ~ französischer Wermut trocken 3.90

Tizian ~ halb Sekt und halb roter Traubensaft 4.90
Peach Royal ~ Sekt mit Pfirsichlikör 5.90
Kir Royal ~ Sekt mit Cassislikör 6.50

Sauerländer und andere Spezialitäten        2 cl  
Ganz Alter Schneider Edelkorn (Holzfaßgelagert) 3.50
Kahler Asten (Kräuterlikör) 3.20
Sauerlända Kirschlikör 3.00
Genusswerk Sauerland Alte Zwetschke 4.90
Genusswerk Sauerland Alte Haselnuss 4.90
August mit dem Schlips
ein Kräuterbitter mit jahrzehntelanger Tradition 3.50
Dortmunder Tropfen (ein Kräuterlikör 
mit Orangennote den auch die Damen mögen) 3.50
Kreuzritter – Kräutergenuss für das Wohlbefinden
mit über 50 verschiedenen Kräutern 4.40
Dreiling Aqua Vitae – ein Premium Aquavit 4.40



Ein Gläschen in Ehren                 1/4 oder 1/8 l  

Weißweine
Tagtraum 6.90 4.50
Cuvee aus Weißburgunder & Auxerrois
Qualitätswein feinherb - lieblich
Weinmanufaktur Ellermann-Spiegel, Pfalz 
Feinsaftige, weiche Cuvee, die mit Aromen von weißen und 
roten Blüten, Zitrusfrüchten und mineralischen Noten 
aufwartet.

Riesling 6.90 4.50
Trenz, Rheingau 
Johannisberger Erntebringer ~ trocken
Frischer, verspielter und filigraner Spitzenriesling.

Grauburgunder 7.50 5.20
Qualitätswein trocken
Weinmanufaktur Ellermann-Spiegel, Pfalz
Die rauchigen, holzigen und vanilligen Noten des Holzfasses 
verleihen dem Grauburgunder Struktur und Kraft, ohne dabei 
die Frucht zu überlagern.

Chardonnay IGT 6.50 4.20
Terre Siciliane
Collezione Il Mio, Sizilien – Italien ~ trocken
Die spritzige Frische erinnert an grüne Äpfeln. Reifer Pfirsich 
und Muskatnuss umspielt die Nase. Der Genuss der sich am 
Gaumen fortsetzt.

Roséwein

Merlot Rosé 6.90 4.50
Weingut Matthias Keth
Offstein ~ Rheinhessen ~ trocken
Würzig, frische rote Früchte.



Ein Gläschen in Ehren                 1/4 oder 1/8 l  

Rotweine
Spätburgunder Rotwein 6.50 4.20
Winzerhof Ebringen, Baden
Qualitätswein ~ feinherber Rotwein
Ein fruchtiger Spätburgunder, der an dunkle Waldfrüchte 
erinnert und sich als unkomplizierter, nicht zu schwerer 
Rotwein für jeden Tag bestens empfiehlt.

Primitivo 7.50 5.20
MÀNNARA - Puglia – Italien~ trocken
Harmonischer Rotwein mit schönen Frucht-Noten 
Rubinrot mit dunklen, roten Beeren, reifen Pflaumen und 
saftigen Herzkirschen. Feine Eichenholz-Noten und Tannine,
runden Abgang und zarten Röst-Noten.

Trollinger mit Lemberger 6.50 4.20
Qualitätswein ~ feinherb / lieblich
Weingut Sonnenhof, Württemberg
Wer es beerig mag, wird diesen Wein lieben! Ein vollmundiges 
Cuvée mit blumiger Frucht und angenehmer Restsüße.

Spätburgunder Rotwein vom Granit 7.20 4.90
Rhodt Klosterpfad
Gutsabfüllung Weingut Seelos, Rhodt unter Rietburg
Deutscher Qualitätswein ~ trocken
Die edle und sehr alte Sorte verlangt viel Sorgfalt und 
stellt hohe Ansprüche an Klima und Boden.

Merlot IGT- 6.90 4.50
Porta Leoni, Venetien – Italien ~ trocken
Kräftiges Rubinrot, In der Nase präsentieren sich fruchtig-
würzige Aromen wie Schwarze Johannisbeeren und dunkle reife
Kirschen. Am Gaumen zeigt sich ein vollmundiger Körper 
sowie Frucht und Würze. Ein angenehm langer Nachhall. 



Die ganze Flasche                                       0,75 l  

Weißwein aus Deutschland

Urschiefer ~ Caspari 25.90
Riesling ~ Qualitätswein
Biowein ~ vegan,  fruchtig ~ lieblich
Aus dem Anbaugebiet der Mosel, ein rassig-fruchtiger Riesling 
vom blauen Devonschiefer aus der Steillage.

Scheurebe - Bio 26.50
Spätlese lieblich
Weingut Matthias Keth, Rheinhessen
Die Spätlese besticht durch ihre vielfältigen Fruchtaromen wie 
süße Johannisbeeren und frische Zitrusfrüchte.

Auxerrois 28.90
Rhodter Rosengarten
Deutscher Prädikatswein Kabinett ~ trocken
Gutsabfüllung Weingut Seelos, Bronzene Kammerpreismünze
Der Wein liegt geschmacklich zwischen Weißburgunder und 
Chardonnay. Feiner Duft nach Honig und gerösteten Mandeln 
verströmen, wie man es von reifem Chablis kennt.

Weisser Burgunder 32.90
Grans Fassian
Mosel ~ Leiwen
VPD Gutswein ~ trocken
Dieser Weißburgunder hat eine tolle Konzentration und eine 
perfekte Balance von Würze und Fülle. Der Nachhall ist 
langanhaltend und geschmeidig.



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Weißwein aus Deutschland

Gewürztraminer 26.50
Rhodter Rosengarten
Gutsabfüllung Weingut Seelos
Kabinett ~ feinherb
Silberne Kammerpreismünze 
Aus der sehr aromatisch-würzigen Sorte ist ein 
hochfeiner Wein erzeugt worden.

Rödelseer Sylvaner 29.90
Weingut Weltner
Silvaner, Kabinett ~ trocken
Mineralischer Silvaner mit Limonenfrucht
und tollem Schmelz, leicht würzig.

VPD Riesling 33.90
Weingut Wegeler
Rheingau ~ trocken
Fruchtiger, herzhafter Riesling mit viel Spiel.
Die herrliche Fruchtsäure verbindet sich harmonisch 
mit der Restsüße zu einem belebendem Wein.
Ein Riesling der Spitzenklasse.



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Weißwein aus Italien

Lugana Folar 32.50
Santi D.O.C. ~ trocken
Unser Lugana Folar von Santi ist ein sehr guter Weißwein vom
schönen Gardasee. Am Gaumen zeigt sich der Lugana Folar 
trocken, frisch, rund, würzig als auch mineralisch und 
mandelig im Nachhall. Seine Farbe strahlt im Glas in einem 
intensiven Goldgelb.

Chardonnay Borgo Bolino 29.90
Venezia D.O.C. ~ trocken
Strohgelbe Farbe mit goldgelben Reflexen. Volles und 
reiches Bukett mit Anklängen an Bananen und golden
Delicious Äpfel. Trocken, delikat und harmonisch.

Weißwein aus Chile
Sauvignon Blanc 27.90
Valle del Maipo, Santa Ema ~ trocken
Das Aroma erinnert an frische Zitrusfrüchte und Melone 
gemischt mit Blumennoten. Auf dem Gaumen frisch, lebhaft 
und perlend, mit gutem Nachhall und angenehmen fruchtigem 
Nachgeschmack.

Weißwein aus Süd Afrika
Sauvignon Blanc 25.90
Good Hope, Danie de Wet ~ trocken
Der Danie de Wet Good Hope Sauvignon Blanc ist ein 
ausgesprochen frischer und lebhafter Kap-Weisswein mit 
animierenden Aromen von tropischen Früchten und wilden 
Kräutern.



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Rotwein aus Deutschland

Spätburgunder Blanc de Noir 25.90
Rhodter Klosterpfad  / Rotwein weiß gekeltert
Weißwein aus roten Trauben. Kabinett ~ trocken
Gutsabfüllung Weingut Seelos
Silberne Kammerpreismünze
„Weißer aus schwarzen“ - so lautet die wörtliche Übersetzung 
von „Blanc de Noir“ und steht für einen weißen Wein der aus 
dunkelblauen bis schwarzen Trauben hergestellt wurde. 

Saint Laurent 27.90
Weingut Seelos, Rhodt unter der Rietburg
Deutscher Qualitätswein ~ trocken
Goldene Kammerpreismünze. Das samtig weiche Fruchtaroma 
dieser Rebsorte wird Sie begeistern.

Dunkelfelder 26.90
Weingut Seelos, Rhodt unter der Rietburg
Qualitätswein, trocken
Deutscher Qualitätsrotwein aus der Pfalz.
Im Barriquefass gereift. Ein richtig toller Wein, der 
geschmacklich in die Richtung eines Riojas geht.
„Der Lieblingswein der Chefin.“

Rotwein aus Spanien

Rioja ~ Reserva 32.90
Marqués de Mundaiz ~ trocken
Elegant und ausgewogen.
Hölzerne Noten und Aromen mit Obsterinnerungen.



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Rotwein aus Argentinien
SYRAH 32.90
Callia Alta ~ trocken
Bodegas Callia, San Juan
Der Shiraz wurde im Stahltank ausgebaut und ganz kurz im 
Barriquefass veredelt. Frucht betontes Bukett von Brombeeren 
und Pflaumen. Ein Hauch Lakritze, leichte Würze, viel 
konzentrierte Frucht, seidige Struktur und sehr lange 
nachhallend.

Rotwein aus Frankreich

Côte du Rhône Rouge 29.90
E. Guigal
Château d`Ampuis ~ trocken
Von tiefer Farbe, mit Aromen von Gewürzen, 
Johannisbeeren, Zimt und Leder und doch fruchtig im 
Geschmack. 18 Monate im Eichenholzfass gereift.

Arrogant Frog 32.50
Ribet Red ~ Languedoc
Cabernet Sauvignon Merlot ~ trocken
"Ribet Red" besticht bereits in der Farbe, tief granatrot 
leuchtet er im Glas. Geschmacklich überzeugen dunkle Beeren,
erdige Noten, Mokka und etwas Konfitüre. 

Bordeaux 36.90
Chateau Segransan Graves de Vayres
AOC Bordeaux Rouge ~ trocken
Ein runder, leicht zugänglich und eleganter Wein. In der Nase 
Duft von dunklen Früchten. Im Abgang sehr harmonisch.
Ein Bordeauxwein für den täglichen Genuss: rund, leicht 
zugänglich und elegant mit mittellangem Abgang.



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Rotwein aus Chile
Cabernet Sauvignon 27.90
Valle del Maipo D.O., Santa Ema ~ trocken
Wein mit typischem Rebsortencharakter, erinnert an rote 
Früchte wie Pflaume, Brombeere und Himbeeren. Es entfaltet 
sich ein vollmundiger Geschmack, fruchtig mit angenehmen 
Tanninen, die dem Wein seinen samtigen Charakter geben.

Merlot 27.90
Valle del Cachapoal D.O., Santa Ema ~ trocken
Intensiv rubinrot, im Duft sehr ausgewogene Aromen roter 
Früchte, an Pflaumen und Kirschen erinnernd abgerundet 
durch einen leichten Röstton. Im Geschmack mild und 
ausgewogen.

Rotwein aus Italien

Terre Di Romeo 25.90
Merlot Veneto ~ trocken
Kräftige rubinrote Farbe; intensiv, leichte Akzente roter 
Früchte und frisch geschnittenem Gras; weich, vollmundig, 
ausgesprochen harmonisch, schöne Persistenz.

GANZ AKTUELL
Novello der 1. neue Rotwein aus 2023
Fresco Di Vendemmia
Intensives Rubinrot, berauschende Aromen 
von frischen roten Früchten und würzigen Noten.
Ein voller, samtiger Geschmack und dennoch 
leicht zu trinken 25.90



Die ganze Flasche                                      0,75 l  

Rosé/Weißherbst aus Deutschland

Spätburgunder Rosé 27.90
Bötzinger Eckberg  ~ Baden
Rudolf Zimmerlin, Bötzingen
Kabinett ~ trocken
Eine Himbeerrosa Farbe strahlt im Glas. Mit seinem 
Bouquet nach Himbeeren, Kirschen und weißem Pfirsich 
macht er Appetit auf jeden weiteren Schluck. Wunderschön
unkompliziert schwingt er am Gaumen entlang.

Roséwein aus Süd Afrika

Rosé Good Hope 27.90
Danie de Wet ~ trocken
Im Geschmack verschmelzen zarte Himbeeren mit feinblumigen
Noten. Der Rosé ist knackig, mild und süffig auf der Zunge.
Ein Wein der richtig Spaß macht. 

Champagner aus Frankreich                     0,2 l  

Moët & Chandon Brut Impérial ~ trocken 24.90
Elegant goldfarben schimmernd 
mit leicht grünlichen Highlights. 
Eine intensive und fruchtige Nase. 
Die spritzige Intensität von grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten. 
Die Frische mineralischer Nuancen und weißer Blumen. 
Die Eleganz von reifen Noten (Brioche, Getreide und frische 
Nüsse)



Prosecco aus Italien                                   0,75 l  
This ~ Borgo Molino Cuvée 27.90
This ~ Extra Dry Spumante
Aus dem Weingut Borgo Molino
Ein Prosecco mit mild-fruchtigen Geschmack, 
Feinheit und  lang anhaltener Perlage.

Sekt
Piccolo Rothaarsekt ~ halbtrocken 0,2 l 7.90
Piccolo Prosecco ~ halbtrocken 0,2 l 7.90
Rothaarsteig Cuvée ~ der Sekt für die Sinne 0,75 l 24.90
Valckenberg Silber ~ halbtrocken 26.90
Glas Rothaarsekt ~ halbtrocken 4.20
Glas Prosecco ~ halbtrocken 4.20
Glas Rotkäppchen ~ alkoholfrei 3.70
Piccolo Rotkäppchen ~ alkoholfrei 7.00

Liköre                                                             2 cl  
Cointreau (Orangenlikör) 3.50
Grand Marnier (Bitterorangenlikör mit Edlem Cognac) 3.90
Bols Holunderblütenlikör 3.00
Cassissée aus schwarzen Johannisbeeren 3.50
Schladerer Winter Liqueur (Kirsche, Zimt & Kräuter) 3.50
Advokaat Eierlikör 2.50
Amaretto di Saronno 3.30
Frangelico Haselnuss Liqueur 3.00
Walnusslikör mit Weinbrand, von Paehler-Rietberg 3.00
Licör 43 3.30
mit Milch, schmeckt wie Vanille Baileys    4 cl 6.90
Baileys auf Eis   5 cl 5.50
Kahlua Coffee Liqueur 3.90
Abtei Liqueur ~ (42 % ) nach altem Klosterrezept 4.00
Kakao mit Nuss ~ Organic, verführerisch lecker 3.70
Graf Stolberg ~ Likör aus Westheimer Bier 3.50



Weinhefe / Trester / Grappa & Co.             2 cl  
Grappa Vecchia di Prosecco 4.70
Andrea da Ponte

Grappa Nonino – Vendemmia 4.70
Trauben aus Pinot, Prosecco und Malvasia, 
weich, leicht und aromatisch

Grappa Nonino Il Chardonnay 4.70
aus der Chardonnaytraube mit goldgelber Farbe 
weich und angenehm im Abgang

Bertagnolli Grappino ~ Koralis 4.70
24 Monate Riserva Barrique, 2011 beim Internationalen
Spirituosenwettbewerb mit Gold ausgezeichnet 

Di Marzadro ~ Grappa „Le Diciotto Lune“ 4.70
aus roten und weißen Trauben, 18 Monate im Holzfass gereift.

Feiner Hefebrand 3.90
Goldmuskateller Tresterbrand 40 % 3.90
beides vom Weingut Seelos

Bosch Doppelbock ~ Edler Bierbrand 3.50
Kräuter Enzian von Grassl 3.30
Bergfeuer, eine ganz besondere Spezialität  57 % 4.20

Lantenhammer Edelbrände
Vogelbeer Brand 5.90
Mirabellenbrand 4.90
Marillenbrand 4.90
Haselnussgeist 4.90
Lantenhammer Walnußlikör 4.50
Lantenhammer Raritas Marillenlikör 4.50



Bier vom Fass
Bitburger Pils 0,2 l 2.80
Bitburger Pils 0,3 l 3.50
Bitburger 0,3 l als Radler, Alster, Pils-Cola 3.50
Bitburger Pils 0,5 l 5.30
Benediktiner Weißbier hell 0,3 l 3.50
Benediktiner Weißbier hell 0,5 l 5.30
Veltins Grevensteiner, naturtrübes Landbier 0,3 l 3.80
Veltins Grevensteiner, naturtrübes Landbier 0,5 l 5.60

Das besondere hier aus der Region:
Hallenberger Landbier 0,3 l 4.80
Ein naturtrübes, süffiges Landbier wie zu Großvaters Zeiten. 
Gebraut in Hallenberg, direkt hinter Winterberg,
mit Hallenberger Braugerste und eigenem Hopfenanbau.

Flaschenbiere / Alkoholfrei
Bitburger Pils Alkoholfrei 0,33l 3.50
Benediktiner Weißbier Alkoholfrei 0,5 l 5.30

Alkoholfreie Getränke                                0,2 l  
Gerolsteiner Mineralwasser, medium   0,25 l 2.80
Gerolsteiner Mineralwasser, medium   0,75 l

6.80
Hochsauerland Bergquellwasser natriumarm   0,5 l 4.50
auch als ganz stilles Bergquellwasser   0,5 l 4.50
Pepsi Cola, -light, Mirinda, Spezi oder Seven Up 2.70
Pepsi Cola, -light, Mirinda, Spezi oder Seven Up 0,4 l 4.70
Schweppes Tonic Water, Ginger Ale, Wilde Berry
oder Bitter Lemon 3.00
Selbstgemachter Eistee Limette oder Red Berries 3.00

Aquavit                                                          2 cl  
Malteserkreuz 3.00
Linie Aquavit 3.50



Säfte                                                              0,2 l  
Apfelsaft oder Orangensaft 2.70
Traubensaft rot oder Johannisbeersaft 3.00
Apfelsaftschorle   0,2 l 2.70
Apfelsaftschorle   0,4 l 4.70
Trauben- oder Johannisbeersaftschorle   0,4 l 5.20
Lütts Landlust – Bio-Saftschorlen   0,33 l
Stachelbeere, Rhabarber oder Birne 3.90

Glas kalte Milch 2.50
Glas heiße oder kalte Zitrone (natur gepresst) 3.50

Spirituosen                                                    2 cl  
Münsterländer Lagerkorn 3.50
Eversbusch, der klassische Wacholder-Gin mit 46 % 4.20
Boonekamp Magenbitter 2.70
Sambuca Molinari (flambiert mit 3 Kaffeebohnen) 3.30
Wodka Moskovskaya 3.00
Bacardi Rum 3.00
Campari - Bitter, pur oder mit Eis und Zitrone 4 cl 4.50

Schladerer Obstwasser 3.50
Pircher Williams Birne 3.70
Prinz “Alte Williams Birne” ~ im Holzfass gereift 4.20

Gin 8 43 %   Eifel Hop Gin 3.90
Gordons London Dry Gin 3.00

Rum  &  Whisky                                           4 cl  
Rumbullion! 42,6 % vol 7.50
Ballantines Scotch Whisky 4.90
Cutty Sark Blended Scotch Whisky 5.50



Sie können bei uns auch Gutscheine 
für das Restaurant oder Hotel 

erwerben.
Entweder gedruckt und ausgestellt

hier im Restaurant 

oder online auf unserer Homepage.

Hier QR Code scannen,
Betrag wählen und Gutschein per E-Mail erhalten.

Wenn es Ihnen bei uns gefällt,
geben Sie das mit einer guten Bewertung 

weiter bei Google, Tripadvisor, 
Facebook, Instagram oder anderen Portalen.

Haben Sie Kritik oder Vorschläge,
dann sprechen Sie uns bitte an, Sie sind uns wichtig.

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

Der   besondere   Tip:  
Unsere Flaschen-Weine können

Sie auch Zuhause genießen.

Im Außerhaus-Verkauf
erhalten Sie einen Preisnachlass von 25 %



Tee Spezialitäten

Großes Glas Ronnefeldt Tee 3.60

Darjeeling Summer Gold blumige Eleganz, milder Geschmack
Assam Bari Irish Breakfast kräftig, würzig, malzig
Earl Grey spritzig frisches Bergamotte-Aroma
Ostfriesen Broken Auslese, ausgesuchte kräftige 
Assammischung

Morgentau grüner Sencha Tee mit Blütenaroma
Green Dragon Lung Ching seltener Teegenuss aus China

Fruity Camomile herb-süße Kamille mit aromatischer Orange
Pfefferminz Fefreshing Mint mit Zitronengras
Bergkräuter frisch wie Morgenluft in den Bergen
Ayurveda Herbs & Ginger Innere Wärme, perfekt balancierte 
Kräuter
Verveine entfaltet eine leichte Zitrusnote

Sweet Berries vollaromatische Kombination aus Beeren und 
Früchten 
Granny`s Garden Früchtetee mit Bourbon-Vanille
Rosy Rose Hip Hagebuttentee-Hibiskus veredelt mit Rosen

Rooibos Cream Orange vollmundiger Rooibos mit sanftem 
Vanillearoma und dem Geschmack von reifen Orangen
Masala Chai Indischer Assam Tee mit exotischen Gewürzen

Chai Latte – mit 2 Leaf Cup Masalatee aufbrüht
und aufgeschäumter Milch serviert 5.20

Zu allen Tees servieren wir Ihnen eine große Zucker bzw.
Kandisauswahl. Auf Wunsch servieren wir Ihnen 
zum schwarzen Tee gerne Milch oder Zitrone.



Kaffee Spezialitäten
Fair gehandelter Kaffee aus der Privatrösterei Langen in 
Medebach

Tasse Filterkaffee 2.70
Kännchen Filterkaffee 5.00
Großer Pott Filterkaffee 3.70
Große Tasse Schokolade 3.70
Große Tasse Schokolade mit Schlagsahne 4.40

Große Tasse „Kaffee Melange“
halb Kaffee, halb heißer Milchschaum 3.70
Café „Latte Macchiato“ 3.50
Café Crema (Schümlikaffee) 2.80
Cappuccino 3.50
Große Tasse Cappuccino 4.50
Chococcino Schokolade mit Espresso 4.90
Espresso 2.40
Doppelter Espresso 3.70
Ristretto kurz gezogener, starker, doppelter Espresso 3.70
Espresso Macchiato 2.70
Latte Macchiato mit Amaretto oder Baileys 6.50
Cafe Coretto mit Amaretto 4 cl 6.90
Cafe Royal mit Baileys 4 cl 6.90
Irish Coffee mit Whisky 4 cl 6.90

Heiße Spezialitäten
Klassischer Grog mit Rum oder Calvados 5.20
Glühwein aus Rotwein   oder   Weißwein 5.00
Jagertee nach Originalrezept 5.80
„Heiße Mandel“ Amaretto mit Sahne 4 cl 4.50
„Heißer Winterzauber Liqueur“ mit Sahne 4 cl 5.90
„Espresso mit Schuß“ Eierlikör mit Sahne 4.70



Nachmittags servieren wir
Kuchen und Waffeln

Ofenfrischer Apfelstrudel 4.90
mit Vanilleeis und Schlagsahne 7.20
Apfelweintorte mit Eierlikörsahne 4.20
Kirschstreusel nach Omas Rezept 3.60
Schokoladenstreusel mit Quarksahnefüllung 3.70

Waffel natur   oder   mit Puderzucker 4.40

Waffel mit Butter & Marmelade 5.50

Waffel mit warmen Zimtkirschen 6.20
Vanilleeis und Schlagsahne 8.50

Waffel mit Preiselbeeren und Vanilleeis 6.20

Waffel mit warmer Schokoladensauce 
mit Vanilleeis und Schlagsahne 8.50

Waffel mit Bananenscheiben
Vanilleeis, Schlagsahne und Eierlikör 9.50

Waffel mit einer Kugel Walnusseis
Schlagsahne und einem Schuss Baileys 8.90

und wer´s lieber Deftig mag

Spaghetti mit Tomaten Hackfleischsauce oder
vegetarischer Sauce Bolognese, dazu Parmesankäse 10.50

Frischer Grünkohl mit geräucherter Mettwurst 
und Bratkartoffeln 15.90



Eiskalt genießen

Amaretto-Eisbecher
Vanilleeis, Schokoladeneis,Walnusseis, Amarettinis,
dazu Sahne und ein Schuss Mandellikör 8.90

Heiße Liebe
Vanilleeis mit warmen Zimtkirschen und Schlagsahne 8.90

Amarena Becher
Walnusseis mit marinierten Amarenakirschen
und Schlagsahne 8.50

Nussknacker
Stracciatella und Walnusseis mit Eierlikör,
Nüssen, Mandeln und Schlagsahne 8.90

Frische Früchte mit einem Schuss Maraschino-Kirschlikör
und 3 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 8.90
oder als kleiner Früchtebecher mit 2 Kugeln Eis 7.40

Bananensplitt
Banane und Bourbone Vanilleeis
mit warmer Schokoladensauce  oder  mit Eierlikör
dazu geröstete Mandeln und Sahne 8.50

Baileys Romanze
1 Kugel Walnusseis mit einem Tupfer Sahne  und Baileys 5.50

Espresso´N ICE
Espresso mit Bourbone Vanilleeis 3.90

1 Kugel Bourbone Vanilleeis
mit fruchtiger Himbeersauce und einem Tupfer Sahne 3.90


